
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『NPO法人 フェアリーが千歳市内にオープン』  
今回は、６月１５日に４カ所目となる事業所が千歳市内みどり台にオープンしました「児童デイサービスみど

り台」様をご紹介します。この度、安井理事長様にインタビューをしました。本部は北広島市輪厚を拠点とし、

千歳の施設は平屋の建物で、窓を開けると小鳥のさえずり声が聞こえるほど環境の良い場所にあります。 

 児童デイサービスは、障がいのあるお子さんや発達に特性のあるお子さんが、放課後や夏休み・冬休みなどに

長期で利用できる、児童福祉法に基づく福祉サービスです。 

 早期発見、早期療育と言われる中、各々の児童デイサービスの特徴は様々です。 

事業所では、コミュニケーション能力の苦手な子や運動面において苦手な子など 

一人一人にあった個別支援計画を立て、それを基に療育を行っていきます。 

家庭はもちろん、学校や関係機関との連携も不可欠です。 

 集団療育では、音楽療法、ムーブメントやネイティブの先生による 「英語で 

あそぼう」やフェアリーオリジナルの「よさこい」などを行っています。尚、見学 

をご希望の方も随時受け付けています。ご利用に関しては、まずはご相談下さい。 

利用にあたっては、受給者証の申請をいただき交付後利用契約を結び、利用開始と 

なります。 

 事業所を開設に伴って指導用の教材教具を納めさせていただき、有難うございました。 

 

 

 

 

 

 

 

≪ 営業部 ： 奥山 ≫ 

  

 
 

『フジッコ株式会社 北海道工場』様を、ご紹介させていただきます 
 

皆さんは、フジッコさんと聞いて、おまめさんやとろろ昆布、塩昆布シリーズなどの 

商品を連想される方が多いと思いますが、北海道工場では現在、カスピ海ヨーグルト、 

大豆の水煮、パック詰めサラダの 3 品群を主要製品として製造しております。 

中でも、今回はカスピ海ヨーグルトを重点にご紹介いたします。 

≪カスピ海ヨーグルト最大の特徴は≫ 

ヨーグルトの原料となる乳酸菌（クレモリス菌）と道内産の生乳を使用し、長時間 

低温発酵させた、酸味の少ない、粘りのあるおいしいヨーグルトです。 

同工場では、毎日、約７～8 万個のヨーグルトを製造しております。 

ヨーグルトの味も２種類ありますよ。 ①プレーン  ②脂肪 0（ゼロ） 

製造されたカスピ海ヨーグルトは、全国の量販店、小売店の店頭でお買い求め 

いただけます。 

更に、2018 年夏の操業開始を目指し、ヨーグルト製造ラインの増設工事を計画 

中です。完成すると、現在の製造能力の約１．５倍となります。 

≪道内産食材の活用≫ 

また、同工場では、大豆の水煮に使用される原料の大豆やポテトサラダのジャガ 

イモも、道内産にこだわって、安心、安全な商品をご提供しております。 
 

来たる 2017 年 7 月 15 日（土）には、札幌市のニトリ文化ホールにて、 

道内 2 回目の開催となる『フジッコヨーグルトフォーラム』が開催されます。 
 

今回、取材させていただきました、北海道工場 高浦工場長より 

「道内産の原料を使用した、おいしいカスピ海ヨーグルトを、より 

多くのお客様に、ご賞味頂けたら、嬉しいですね」とお言葉を頂戴 

しました。 

≪ 営業部 ： 佐々木 ≫ 

  

【就 学 児】 

 □開所日  月曜日から土曜日まで（日曜日、祝日、年末年始は休み） 

      平日  学校終了時から午後５時まで 

      学校休業日  ９時３０分から午後５時まで ＊送迎有 

【未就学児】 

 □開所日  月曜日から金曜日まで 

      ９時３０分から午後１時３０分まで 

        （土、日曜日、祝日、年末年始休み）＊送迎有 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

発行元 ： (株)  カ ミ ノ 
TEL：0123-23-4255 / FAX：0123-24-1381 

E-mail ： kamino@kamino.co.jp 

ホームページ ： http://kamino.co.jp/ 
（カミノトピックスのバックナンバーもご覧いただけます） 

 

『   わたしのふるさと   』 
  

若かりし頃は故郷について考える事がなかったのですが、最近になって故郷の魅力を感じます。青森から千歳

に来て 13 年。最近になって「あっ北海道にはないんだ～」と思うものがまだ沢山あります。 

お父さんの車で出掛けた時に立ち寄る、道路沿いにあるリヤカーを引いたアイス屋さん『チンチンアイス』。 

地域によって呼び方が違うようですが、シャーベットに近いアイスクリームで薔薇のようにアイスを盛ってくれ

ます。青森では夏の大定番。おばあちゃんからもらう山菜のミズの塩漬けも、かなりおいしいです。青森だけで

はなく本州でとれるようです。地方に行くと見たことのない食べ物いっぱいだと思いますが、そこの土地で生ま

れた料理・食材は不思議と懐かしい味と歴史を感じます。地元から離れても、やはり故郷はいつまでも大切に感

じていたいとつくづく感じます(‘v`◎) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪ 業務部 ： 千葉 ≫ 
 

『お蔭さまで・・・』  
 

江戸時代には『一生に一度は行ってみたい』と人気があったという伊勢参り。 

柄杓を 1 本持っていればさほどお金を持っていなくても有相無相の助けや協力、神様の恩恵 

（おかげ）で辿り着く事が出来たという“お蔭さま”参り。 

今回私も母と姉と以前から行きたかった伊勢参りツアーに参加しました。 

生憎の雨と事故による高速道路の渋滞で伊勢神宮に到着したのはすでに夕刻。おかげ横丁 

のお土産物屋は閉店していましたが、そのおかげで人の少ない静寂の宮内、念願の日本一の 

神様『天照大御神』を参拝し、来られた事に感謝。 

翌日は雲一つない青空のもと樹齢 800 年もの杉並木の中、苔むした石畳の熊野古道を歩き 

木から石から空気から沢山のパワーを頂きました。 

最後に参拝した那智大社では、麓の表参道から本殿に辿り 

着くまで 460 段もの階段を上らなくてはなりません。途中 

お土産物屋や郵便局・トイレ等の休憩ポイントも多いのですが、高齢の母に 

はとても無理だろうと思っていたら・・・ 

途中で上るのをリタイヤした 60 代 70 代の若者？を尻目に休憩しながらも 

本殿までの 460 段を見事制覇。 

無事参拝を終え麓で心配していたバスガイドさん 

や添乗員さんを大変驚かせました。 

母のこの快挙は、那智大社のバスガイドさんの 

間で、レジェンドとなりそうです。 

伝説の人は御年 88 歳 

“お蔭さまで”まだまだ元気です。 

 

 

≪ 営業部 ： 二階堂 ≫ 

いろんな色をもってくれるチンチンアイス 

◎山菜のミズ◎ 

茎の部分だけではなく、実の 

部分も美味しいです 

味噌貝焼き（みそかやき） 

20cm くらいの専用のホタテの貝を 

鍋にして作ります 

那智大社 

参道にいらした 

かわいい布袋様 

上る母、あと少し 
地ビール は 必須です 

≪臨時休業のお知らせ≫ 

通常、土曜日の午前中は営業しておりますが、社内行事

のため、誠に勝手ながら７月２２日（土）は臨時休業と

させていただきます。 

 


